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Référentiels en Sécurité des 

Aliments : IFS / BRC

• Maîtriser les exigences de l’IFS* et 
du BRC*

• Identifier les interactions entre les 
exigences de ces 2 référentiels

*IFS : International Food Standart

*BRC : British Retail Consortium

2 référentiels d’audit des fournisseurs 
de produits à marques distributeurs

• Responsable qualité

•Toute personne impliquée dans la 
mise en place des référentiels IFS et 
BRC 

La formation nécessite la connaissance 
du fonctionnement d’un Système de 
gestion de la Sécurité des Aliments

• Description / rappel des principales exigences de l’IFS et du BRC

• Équivalences / interactions entre le BRC, l’IFS, l’HACCP* et l’ ISO 9001/ISO 
22000

• Organisation du processus d ’audit et de certification :

- Principe de notations

- Obtention du certificat

- Qualification des auditeurs

*HACCP: Hazard Analysis Critical Control Point

Cette formation est illustrée de cas concrets.
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