
INTERPRÉTATION DE VOS ANALYSES D'ENSILAGE DE MAÏS

Capinov SAS
Z.I. de Lanrinou - CS 20100 
29206 Landerneau Cedex
Tél. : 02 98 25 30 24 
Fax : 02 98 25 32 74
contact.capinov@capinov.fr 
www.capinov.fr

FAITES ANALYSER
LA VALEUR ALIMENTAIRE

DE VOTRE MAÏS

 Découvrer le profil énergétique de votre maïs

 DU SILO À L'AUGE

E
n
e
r
g
ie

P
r
o
t
é
in

e
P

a
r
o
is

In
g
e
s
t
io

n
C

o
n
s
e
r
v
a
t
io

n

Indicateurs quantité tige & feuilles
Rapport Epi/Plante
Stabilité fermentation ruminale
Valeur énergétique (-)
NDF : parois totales

Niveau de ligno-cellulose

Indicateur qualité (digestibilité) 
tiges et feuilles
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NDF

ADF

DMOna

PDIN

Amidon

Amidon Soluble

Ecart PDIN-PDIE

DMO

UFL

Unités d’encombrement 
(UEL)

MAT

Amidon Intestinal

Hachage

Odeur du fourrage

Structure du fourrage

	 Matière sèche (MS)

	 Matière Minérale

UFV

PDIE

% de grain

< 25% 	 Faible
25-35% 	 Normal
> 35%	 Fort

�Qualité de conservation
Ingestion

< 40 	 Carence forte
< 45 	 Carence modérée
45 à 50 	 Moyenne
≥ 50 	 Bonne

Cellulose Brute (CB)

	 Critères	 Renseigne sur	 Interprétation (%MS)
	 	 Stockage. Stade de récolte	 < 30%	 Trop faible, risque diminution ingestion
		  Conservation	 30-35% 	 Optimum
		  Ingestion	 > 35% 	 Trop sec, risque conservation 
	 	 Pollution par la terre	 ≤ 6% 	 Correct	
	 	 Risque butyrique	 > 6% 	 Contamination par la terre ?
		  Digestibilité plante entière 	 < 69 	 Faible
		  Valeur énergétique	 69-73 	 Normale
			   ≥ 73 	 Élevée

			   < 0.86 	Faible
		  Valeur énergétique	 0.86 à 0.94 	 Moyenne
			   > 0.94	 Bonne

			   < 0.76 	Faible
		  Valeur énergétique	0.76 à 0.84 	 Moyenne

			   > 0.84	 Bonne
		  Valeur protéique (PDI)	 < 7% 	 Faible

		  7-8% 	 Normal
	 Digestibilité	 > 8%	 Fort

		
		
		
	 Valeur protéique

		  Dégradation de l’azote
		

		  Valeur protéique	 > 25 	 Déficit important
	 Déficit azoté	 20 à 25 	 Déficit modéré
		  < 20 	 Ecart moyen

			    < 18% 	Faible - Corriger la ration en cellulose et fibre
			   18-22% 	 Normal
			   > 22% 	 Fort - Baisse valeur énergétique	

			   < 42% 	Faible - Corriger la ration en fibre
			   42-46% 	 Normal	
			   > 47% 	 Fort - Risque de manque d'énergie
			   < 20% 	 Faible - Corriger la ration en cellulose et fibre
			   20-24% 	 Normal
			   > 24% 	 Fort - Baisse valeur énergétique
			   < 55% 	 Faible digestibilité de la partie tige + feuille. Risque de manque 
				    d'énergie et de manque d'ingestion
			   55 à 61% 	 Digestibilité correcte de la partie tige + feuille.
			   > 61% 	 Bonne digestibilité de la partie tige + feuille. Attention au risque d'acidose

			   < 42,5 	Faible
		  42,5 à 51 	 Normal
		  > 51	 Fort

		  Rapport Epi/plante	
	 Taux de grain	
	 Appétence ingestion	
	 valeur énergétique (+)
	 Risque d’acidose

		  Risque d'acidose	 < 22-23% 	 Bon niveau
		  > 22-23% 	 Niveau élevé (ration à risque d’acidose)
           	 Part d’amidon digérée dans l’intestin	 �> 9% 	 Niveau élevé - risque de mauvaise digestion de l’amidon 	

			   dans l’intestin
	 Encombrement du fourrage	 < 0.95 	 Ingestibilité importante

		  Ingestibilité	 0.95 à 1.15	 Ingestibilité moyenne
			   >  1.15 	 Ingestibilité faible

	 		  Optimum
		  Encombrement du fourrage	 < 1%	 de gros morceaux : > 20 mm
		  Ingestibilité	 8 à 10%	 de particules moyennes : 10 à 20 mm
			   < 50 	 de particules fines : < 6mm

	 	� Situation normale : odeur agréable et légèrement acide (acide lactique),
		   	 Anomalie	 ❍ odeur aigre (vinaigre) : présence d’acide acétique,
				    ❍ odeur rance et nauséabonde : présence d’acide butyrique,
				    ❍ odeur d’urine : ammoniaque,
				    ❍ odeur de «moisi» : moisissures !!

			   ❍ odeur de putréfaction : amines,
	 	� Situation normale : structure proche de la plante d’origine

			   �Anomalie : 	 ❍ Structure complètement détruite : putréfaction
		  		  ❍ Aspect visqueux, glaireux : germes pectinolytiques sporulants
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Date de prélèvement :                   /                  / 

Magasin : ...............................................................................................................  

N° commande
généré par Quick Commande

Fiche de renseignements 
du prélèvement à analyser

Les fiches doivent être entièrement complétées

Stade de prélèvement :  Frais              Fermenté

Variétés de maïs composant le silo :

	 Variété 1 : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

	 Variété 2 : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

	 Variété 3 : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

% ha

Matière sèche seule :	

Analyse complète :

Cadre réservé à Capinov       

Lot :	 Ech. : 	 Barq. :                                          

Méthode de prélèvement en maïs frais

L'échantillon se fait avant la mise en silo.
Prélever une poignée de maïs par remorque en évitant les bordures et placer-là dans 
une poubelle à l'abri du soleil et de la pluie.
Homogénéiser l'ensemble par brassage en étant attentif à la bonne répartition du grain.
Remplir le sac à prélèvement sans le tasser.
Remplir attentivement la fiche de demande d'analyse en prenant soin de ne rien 
omettre.

Méthode de prélèvement en maïs fermenté

Prélever  une dizaine de poignées en prenant soin de répartir les prélèvements sur 
tout le front du silo.
Homogénéiser l'ensemble par brassage en étant attentif à la bonne répartition du grain.
Remplir le sac à prélèvement sans le tasser.
Remplir attentivement la fiche de demande d'analyse en prenant soin de ne rien 
omettre.

Transfert vers le laboratoire :

Déposer l'échantillon et la demande d'analyse au magasin Eureden le plus proche 
avant 19 heures.
Tout échantillon ne pouvant par être déposé le jour même dans un magasin,  
doit être impérativement congelé.

Prélèvement de l'échantillon : il peut être réalisé "en frais" au moment 
de la récolte ou "en fermenté" au silo. 

RESULTATS ELECTRONIQUES ACCESSIBLES : 
Les bulletins d’analyse seront adressés sous 2 semaines environ selon les analyses 
demandées. Les résultats électroniques seront accessibles sur www.capinov.fr, espace 
client du laboratoire, demande de codes d’accès sur le site.

Contact laboratoire Capinov : 02 98 25 30 24

Technicien Demandeur* 

Numéro de devis ou de contrat*

Raison sociale de l'exploitation * 

Adresse * 

Code postal *  	 Commune*

Tél.* 		  Mail*

Exploitation :

Code sociétaire : 


